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ОПИСАНИЕ И. ИНСТРУКЦИЯ 
ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ 











ВНИМАНИЕ ! 


Перед эксплуатацией плиты необходимо внимательно 
ознакомиться с рекомендациями изложенных, в настоящей 
инструкции. 

Плита изготовлена для работы на природном газе. Для 
перехода на сжиженный газ надо з`менить сопла горелок, 
регулировать положение ‚‚экономично‘’ у всех кранов и 
поправлять горение с помощью регуляторов воздуха горелок. 

Эту операцию может производить только работник 
газового хозяйства. 


|. ВВЕДЕНИЕ 


Настоящая инструкция удостоверяет гарантирование 
предприятием-изготовителем, основные параметры плиты и 
включает техническое описание и инструкцию по эксплута- 
ции, содержащие сведения необходимые для ознакомления 
с устройством и работой плиты. 


И. НАЗНАЧЕНИЕ И ТЕХНИЧЕСКАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА 
ПЛИТЫ. 


Бытовая газовая четырех-конфорочная плита с духовым 
шкафом ‚Карпаты 17’ /модель Е-426/ предназначена для 
приготовления пищи. 


1. Плита может работать: 
а) на природном газе с номинальным давлением 


1274 Па и номинальной теплотой сгорания, ккал/ 
час 8500 - 425. 


6) на сжиженном газе с номинальным давлением 
2940 Па и номиналной теплотой, ккал/час 23000 
- 1150. 


р 





;-- <. зы 


? 
\ 


2. Номинальная тепловая нагрузка горелки стола: 
3Ж1,7 КУ 
[70.6 К\/ 

3. Номинальная тепловая нагрузка горелки духового 
шкафа, до 2.1 К\У\У. 


А. Диаметр сопла в мм: 
а) сопла горелки стола для природного газа: 
ЭХ 1,20 мм 
10,70 мм 
6) сопла горелки духового шкафа для природного газа: 
1,60 мм 
в) сопла горелки стола для сжиженного газа: 
30,75 мм 
1Ж0,45 мм | 
г) сопла горелки духового шкафа для сжиженного газа: 
0,95 мм 
о. Размеры плиты : 
высота 8205 мм 
ширина 5005 мм 
глубина 50-5 мм 


6. Размеры стола: 485.485 мм 
7. Объем духового шкафа: 


высота 320 мм 
ширина о 380 мм 
глубина 410 мм 


8. Присоединительные размеры: 

а) высота от пола до оси ирисоединительной части 770 мм 

6) размер присоедииительного газопровода 1/2“ 

9. Коеффициент полезного действия горелок не менее 

27% 

10. Вес плиты: 42 кг. 

Бытовая 4-х горелочная плита ‚Карпаты |1’’ вынол- 
нена ввиде тумбы со встроенным духовым икафом. Илита 
имеет стол оборудоваяный 4-мя горелками. проволочной 
решеткой и ‘крышкой. 





Духовой шкаф оборудован горелкой, противниями для 
жарения и вынечки, решеткой. Дверка духовки , имеет смо- 


_тревое панорамное стекло для удобства наблюдения при 


приготовлении пиши, а также, металлический термометр, 
для указания температур в духовке. 


Ручки кранов горелок выдведены на линевую сторону 
распределительного кранового шитка. 
Распределение основных деталей и узлов указанно на рис. 1 


11 Рис. № т 1 
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7. Крышка плиты 13. Рабочий стол /поддон/ 

2. Горелка стола 14. Щиток крановый 

3. Регулятор воздуха 15. Ручка крана горелки духового шкафа 
&. Боковая стенка 16. Ручка крана конфорочных горелок 
5. Кронштейн горелок 17. Решетка проволочная духового шкафа 


5. Противень для выпечки 18, Боковая стенка духового шкафа 
7. Противень для жарения 19. Заслонка духового шкафа 


8. Дно духового шкафа 20. Горелка духового шкафа 

9. Дверка духового щкафа 21. Смотревов панорамное стекло 

10. Нижняя дверка 22. Термометр металлический 

Й. Огневой колначек 23. Стекло дверки, внутреннее 

12. Проволочная решетка 24, Петлидержатели внутреннего стекла, 
стола 


Ш. В КОМПЛЕЕТ Плиты и. 


1. Решетка проволочная стола шт. 


2. Горелкя стола ь шт. 
3. Огневые колпачки 4. шт 
4. Противень для выпечки 1. шт. 
5. Противень для жарения ]. шт 
6. Решетка духового шкафа 7. шт. 
7. Дно духового шкафа 1. дит, 
8. Заслонка подвижного дна 1. шт 


|У. ПОРЯДОК УСТАНОВКИ ПЛИТЫ 


1. ИНлиты должны устанавливаться унотребителей спе- 
циализированными строительно-монтажными организациями 
или эксплуатационными организациями газового хозяйства 
в соответствии с ‚Правилами безопасности в газовом хозяйстве“ *. 


. Место установки плиты должно соответствовать пра- 
вилам безопасности в газовом хозяйстве, утвержденным 
газгортехнадзором. | 

Выставите плиту по уровню так чтобы негоризонта- 
льность поверхностей решетки стола была не более 41°. 

Нлиту необходимо устанавливать в точном месте, 
прочно и надежно. 

После окончания присоединительных работ проверя- 
ется плотность этих присоединений при помощи мыльной 
эмульсии. 

Запрещается проверка плотности с открытым пламенем. 
% Перед пуском плиты необходимо устранять все утечки 
газа. 
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У. ПОДГОТОВКА ПЛИТЫ К РАБОТЕ 


1. Обмойте теплой мыльной водой и вытрите сухой 


тряпкой наружные и внутренние поверхности плиты. 


2. Если необходимо, произведите регулировку подачи 


первичного, воздуха для каждой из горелок. 





Рис. 2 


а) Включите горелку, для чего нажмите и поверните 
ручку регулируемой горелки против движения ча- 
совой стрелки и зажгите газ. При нормальном 
горелки, пламя отчетливое и имеет выраженные, 
голубоватозеленные ядра с фиолетовым колпачком. 
Длина язычков пламени должна быть не менее 
1,5 см. и одинакова во всех отверстиях горелки. 
Не допускается чтобы пламя выпускало дым с 
сильным колебанием. | 
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хорошо плохо 


Рис. 3 


6) После получения урегулированного пламени, сто- 


порный винт воздушного шибера завинчивается до 
отказа. 


У|. ПУСК В РАБОТУ ПЛИТЫ 


1. Горелки плиты питаются от кранов смонтированных 
на газораспределительной рампе. 


2. Краны водятся в действие при помощи ручек, нахо- 
‘дящихся на крановом щите плиты. 
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Ручка крана духового шкафа имеет красный цвет что 


отличает её от остальных ручек. 

Каждая горелка обслуживаемой краном, обеспечена 
против нечайного открытия для пуска газа, Нажимается 
ручка крана, а затем поворачивается против часовой стрелки. 
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3. Расположение горелки плиты: 


[ореЛка $51 Горелка $5! 


[ореЛКа $5 ГореЛКа $33 





Рис. 5 


4. Назначение знаков: 


& 
: 


Рис. 6 


® — закрыт 


( 


= п открыт До максимума 


0 — открыт де минимума (экономично) 


5. Для зажигания горелки духового шкафа открывается 
дверка духового шкафа, поднимается заслонка дна духовки а 
заженная спичка подносится к горелке через отверстие кото- 
рое находится по середине в передней части дна духовки. 
После зажигания горелки крышка опускается закрывая 
отверстие. 
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у!!. ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПИЩИ 


* | 
1. Для приготовления пищи от уровня плиты находится 


четыре варочные горелки. 
Для сокращения времени в приготовлении пищи и сокра- 
щения расхода газа необходимо освоить технику пользования 
плитой. Варку, подогрев пищевых продуктов и воды следует 
производить на горелках стола. 
Горелки наиболее эфективны тогда когда посуда покрывется 
полпостью пламенем. | 

2. Жарение, варка в посудах которые не покрывают 
полностью варочную конфорку осуществляется при экономи- 


чном пламени. Горелки стола для варки включаются только 
тогда когда посуда готова для уставки на конфорки. 


* 


Рекомендуем что во время приготовления пищи покры- 
вать посуду крыщками сокращая таким образом время варки. 
При соблюдении этих рекомендации сокращается расход газа. 
Выпечки кондитерских изделий можно осуществлять или на 
специальном противне или в специальных формах которые 


ставятся не решетку, таким образом обеспечивается хоропшюе 


распределение тепла. 


и 


При пользовании духового шкафа для выпечки обязательно 
вставляется противень для жарения эмалированный на ниже 
направляющие таким образом боковые отверстия в ирстине 
совпадали в сторону дверки духового шкафа. 

Противень для жарения вствляется до прилегания к задней 
стенке духового шкафа. 

Для выпечки духовой шкаф прогревается в течение 15—20 
минут с полным пламенем. ь 
Выпечка длится 10 —15 мин. для изделий без крема или 
фруктов, а для изделий с кремом или с фруктами 30—40 
минут. Для осмотра вынечки дверка духового шкафа преду- 
смотренна стеклянными смотровыми окноми которые позволяют 
наблюдать за выпечкой не открывая дверки духового шкафа 
вместе с термометром смонтированным на него, имеющий 
следующие положения: 

ПОЛОЖЕНИЕ: ТЕМПЕРАТУРА С 

20 

150 

220 

290 

280. 

310 
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Погрешность показаний не превышает = 2070 


Мясо в больших кусках, рекомендуется жарить в соб- 
ственном соке в глубоком эмалированном противме на нижней 
горелке при температуре 270 — 300°С в духовом шкафу, после 
обогрева духовки в течение 15 —20 минут при максимальном 
пламени. 

Жарение тонких кусков мяся или рыбы, целесообразно 
производить на- решетке для жарения, которая уставляется 
на противень жарения и располагается на боковых напра- 
вляющих духового шкафа. 

ВНИМАНИЕ 

При работе духового шкафа на экономичном режиме 
категорически запрещается, резко открывать двери, так как 
может погаснуть горелка. 

УМ. УХОД ЗА ПЛИТОЙ 


1. Эмалированные поверхности плиты рекомендуется 
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периодически мыть мыльной водой и вытереть сухой тряпкой. 
Детали с гальваническими покрытиями следует протирать. 


2. Внутреннее стекло дверки духового шкафа также 
рекомендуется периодически мыть мыльной водой и вытереть 


сухой тряпкой. 
Для этово необходимо сначала снять стекло с дверки 
путем выкручивания петель, а также и металлический 


термометр. 
Мойка стекло осуществляется при его нормалной темпе- 


ратуре. 
Позле мойки и вытирания металлический термометр 


снова фиксируется на стекле так чгобы, стрелка термометра 
совпала с положением ,,1“° 


3. Горелки и крышки горелок необходимо не реже 


одного раза в месяц промывать в теплой, мыльной воде или 
слабом растворе соды. 
Периодичность смазки кранов 6 месяцев. 


Смазка осуществляется с теплостойкой смазкой при 1457С. 
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|Х. ХАРАКТЕРНЫЕ НЕЙСПРАВНОСТИ И МЕТОДЫ ИХ 
УСТРАНЕНИЯ 


и —— 


Наименование | Возможные Метод Примечание 


неисправности, | причины устранения 
внешное проявле- 


ние и дополни- 





При включении | Засорено сопло | Прочистить Если горелка 


№ горелка не ра- | горелки сопло АЗЫ 
вызвать работ- 
ботает 


ника газового 
хозяйства 


Пламя коптит, Засорены выхо- | Прочистить 
языки длинные, | дные каналы го- горелку 
имеют желтый или] релки 


Пламя горит с од- Прочистить 
}/ ной стороны го- горелку 
релки 


Горелка пере- | Устранить 
кошена перекос 
горелки 


Затруднен Задир притертых! Закрыть общий 
|. поворот поверхностей газовый — кран 
ручки крана пробки и корпу-| и вызвать работ- 
} са кране ника газового 

Засорен: хозяйства 





Х СВИДЕТЕЛЬСТВО О ПРИЕМКЕ 


вречуда 


Плита газовая ра р ионарная 
‚ Карпаты 17’ Модель Е-126 заводской Мо.. 21 соответ- 
ствугт техническим условиям. 


о 








Дата выпуска ____ 


А ооо осо роз оа ооо соо соо оч оччеФу 969 ООВ ооо сво о осо оо ооо ба сочаве са 


Плита изготовленна для работы на природном газе. 


Х|1. ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА 


Завод изготовитель гарантирует соответствие плиты 
техническим условиям и ее безопасную работу, при соблю- 
дении потребителем условий эксплуатации и хранения ука- 
занных в настояшей инструкции. 

_ Срок гарантии 4 год со дня ввода в эксплуатацию. 


ХП. УКАЗАНИЕ ПО МЕРАМ БЕЗОПАСНОСТИ 
ВНИМАНИЕ! 


1. При появлении в помещении запаха газа необхо- 
димо немедленно закрыть общий газовый кран, находящийся 
перед плитой, открыть окна, проветрить помещение. 

До устранения утечек газа не производить некаких 
работ связанных с огнем и искрообразованием, не зажигать 
огня, не включать электроприборы а также не курить. 

Если ликвидировать утенку газа своими силами не 
‚удалось, необходимо спочно вызвать сотрудников аварийной 
службы горнда. 


ТРАНСПОРТИРОВКА И ХРАНЕНИЯ 


1. Газовые бытовые четырехконфорочные плиты отре- 
‘гулированны при их изготовлении на определенный режим 
работы (природный газ). 

Любые нарушения заводской наладки узлов или 
прибора в целом которые могут произойти в процесе хране- 
ния и транспортирования, неизбежно приведут к изменению 
заданных технических параметров плиты и ухудшению 
эксплуатационных показателей. 

2. Перевозка плит должна осушествляться только в 
упакованном виде от завода изготовителя. 








